
nos producteurs et artisans 

Canard - Pascal Bouchot, Méligny-le-Grand 

Volaille - Aurélien Humbert, Ippécourt 

Porc - Ferme du Colombier, Vilotte-sur-Aire 

Viande bio - Comptoir des viandes bio, Saint-Mihiel 

Truite, Saumon de fontaine - Pierre Wilhelm, Saint-Mihiel 

Pomme de terre, Oignons - Laurent Martin, Tilly 

Légumes bio - Damien - Au Vert d’un pré, Belleray 

Légumes - Jardins de Villers, Mont-Villers 

Truffe - Philippe Materne, Boncourt-sur-Meuse 

Truffe mésentérique - Marc Billon, Bislé 

Safran - Geoffroy Blanc, Les Paroches 

Fromage de vache - Hélène et Vladimir Vilar, Nançois-le-Grand 

Fruits - Famille Henry, Vigneulles-les-Hattonchatel 

Fruits bio - Mirabio, Vigneulles-les-Hattonchâtel 

Asperges blanches - Thibaut Guillaume, Revigny-sur-ornain 

Miel - Thierry Wolf, Hannonville-sous-les-Côtes 

Pain - Les pains vagabonds, Gorze 

Oeuf - Eric et Dominique Ernst, Fresnes-en-Woevre 

Yaourt - Estelle Louis, Lemmes 

Farine - Guillaume Boutte, Chambley 

Pois chiche, Lentilles - François Marchand, Champlon 

Escargots - Quentin Haag, Thionville 

Boeuf - « Héritage », Saint-Mihiel 

Sandre - Julien Saint-Sevin « Percafrance », Saint-Morel 

Couteaux - Tanguy Coilllot, Lachaussée 

Soliflore et vaisselle en bois - Claude Postubak, Troyon 

Serviettes de table - Garnier Thiebaut, Gérardmer 


